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Pasatiempos 

     Crucigrama    Ángel Posada  

REVOLTIGRAMA.  Ángel Posada. 

 
De los anagramas de la izquierda puedes obtener una palabra real para com-
pletar los cuadros de la derecha. Con las letras recuadradas puedes formar la 
palabra clave que responde a la definición, pregunta o acertijo. Si aciertas 
primero la clave, esta te puede servir para descifrar los anagramas, pues sus 
letras no se repiten fuera de los cuadros. 
 
 
Clave:  

Hace 100 años en “ New York World”.    __  __  __  __  __  __  __  __  __  __ 

HORIZONTALES:  
1. Conjunto de elementos o servicios que se 
consideran necesarios para el funcionamiento 
de una organización o para el desarrollo de 
una actividad.  2. Calcañar, al revés. Antigua 
ciudad del sur de Mesopotamia. Flores blan-
cas y muy olorosas, especialmente de noche, 
dispuestas en espiga.  3. “Media botella” de 
uno de los champagnes más conocidos del 
mundo, al revés. Comezón, picazón que se 
produce en el cuerpo. Calcio. 4. Puse orlas, al 
revés. Yodo. Ninguna persona, al revés. Alta 
definición en TV. 5. Cada una de las dos co-
rreas que, unidas por uno de sus extremos al 
freno, permiten dirigir una caballería. Versión 
de Windows. Apellido de escritor y dramatur-
go español de nombre Javier.  6. Sistema 
europeo de códigos de barras.  Nombre de 
famoso profesor de Tecnología. Si condicional 
en inglés. 7. Azufre. Película de Montxo Ar-
mendáriz. Relacionados o pertenecientes a 
una etnia o a una raza. 8. Municipio de Ponte-
vedra. En italiano, “… figurato”,  dos palabras. 
Calle en gallego. 9. Río de Italia que discurre 
por la región de la Toscana. Compañía esta-
dounidense de telecomunicaciones, al revés. 
Perteneciente o relativa al eco, al revés.  10. 
Término de la filosofía china que significa 
"vía" o "camino". Dejas que el aire dé en una 
cosa para enfriarla, secarla o quitarle el olor, 
al revés. Nota musical, al revés. Preposición 
en inglés. 11. Contracción. Número usado 
para designar la relación entre la circunferen-
cia y el diámetro, al revés. Componga en 

verso. Ciudad de Tarragona. 12. Consonante de autoescuela. Nombre de famosa profesora de Tecnología. Exceso de estimación propia. 
13. Llevarnos hacia dentro o hacia atrás, ocultarnos o apartarnos, al revés. Siglas, en inglés, de conversor de analógico a digital. 

VERTICALES:  
1. Nombre de autopista de EEUU. 2. Canción de Nino Bravo con nombre de mujer. Río ruso. Consonante. 3. Este humorista no es de 
Florencia. Río más largo de Italia. 4. Nombre de famoso profesor de Dibujo. Vocal. Oxigeno. Juan escocés. 5. Preposición en inglés. 
Atreveos, al revés. Sigla de la frase latina cuya traducción es «el Senado y el Pueblo Romano”. 6. Vocal. Que toca el piano. Sigla de 
unión compuesta por veintiocho estados europeos. 7. Punto cardinal. Calidad de tonto. 8. Capitán de tebeo. Dies… “día de la ira” en 
latín, al revés. Consonante. 9. Consonante. Notar, al revés. Cada uno de los volúmenes en que, debido a su extensión, está dividida una 
obra escrita y que se suelen encuadernar por separado, al revés. 10. Juntad.  Prefijo que significa opuesto, contrario; al revés. Expedien-
te de regulación de empleo. 11. Estado que se caracteriza por la rigidez muscular e inmovilidad. Abreviatura de los senderos pensados 
para caminatas de más de dos jornadas y que tienen generalmente una longitud mayor a 50 kilómetros. 12. Asiento oficial sobre el que 
se sienta un monarca en ocasiones ceremoniosas. Yodo. Tramé, al revés. 13. Unión deportiva. Prefijo que indica un factor de 10-6. Sigla 
de la enfermedad de Stephen Hawking. 14. Escritor, aristócrata y militar francés, conocido, sobre todo, por sus Máximas. 15. Alimento 
expuesto al calor de fuego o brasas con el objetivo de cocinarlo lentamente. Pagas el coste total, al revés.    

CARVU __ __ __ __ __ 
 

TICAR __ __ __ __ __ 
 

SARGO __ __ __ __ __ 
 

SARIM __ __ __ __ __ 
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Pasatiempos 

HARDWARE – SOFTWARE – PERIFÉRICOS  

Avda Comuneros 10-18 
37003 Salamanca 

teléfono : 923188524 

Trouve dix mots d'animaux de la ferme 
 

 P B Q I C H I Q C T C

L O U D I N D E E O K

H J U B I F C H J Z Q

U C C L I E G S F U D

O Y O K E B L W E S E

C Z C I U T L A P I N

T S H G I V A C H E H

B H O I P O U L A I N

N Z N I E M X G B T L

C A N A R D L V E A U

V I H C H E V A L E L

Tu dois trouver et entourer les 15 noms 

de pays francophones suivants :  

Les Comores - Le Gabon - Le Liban -  

Le Canada - Les Seychelles - Le Togo -  

Le Niger - Le Congo - Le Maroc - Haïti - 

Le Tchad - La Suisse - Monaco - La Belgique -  

La Tunisie 

 Mots croisés    Dep. Francés  
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COCETVM 
 
En Roma, entre las mujeres que se casaban, se lleva-
ba a cabo una ceremonia dedicada a la diosa Fortu-
na Virilis. Algunas de las mujeres asistentes a esta 
celebración procedían a la limpieza (lavatio) con 
agua de la estatua de la diosa, para después tomar el 
baño ritual sub viridi Myrto y, con posterioridad, 
ingerir una particular bebida ritual, el cocetum. 
 
La eficacia de su efecto se encuentra multiplicada 
por el contacto, ya que las mujeres pasaban bajo una 
rama de mirto o arrayán, planta considerada afrodi-
siaca, y bebían el cocetum prenupcial. Con estos dos 
ritos practicaban un tipo de magia sexual en la cual 
se comunicaba un valor de fecundidad al matrimo-
nio. 
 
Hagas o no la ceremonia, esta bebida es deliciosa, 
relajante y realmente muy adecuada para tomar unos 
minutos antes de entregarnos a los brazos de Mor-
feo. Resulta pues ideal para finalizar una jornada 
agotadora. 
 

La receta es bien simple… 
 
INGREDIENTES 
 
Para 4/5 personas: 
 

• 1 litro de leche 
• 4 cucharadas de miel 
3 cucharadas soperas de semillas de amapola ( las 
puedes encontrar en cualquier herbolario) 
 
PROCEDIMIENTO 
 

1. Calentar la leche y antes de que comience a her-
vir, añadir la miel y las semillas de amapola, amal-
gamar al fuego, sin dejar de remover, y llevar la 
mezcla a ebullición. 
Dejar reposar unos minutos y servir caliente. 
 

¡Felices sueños!   

 DOS RECETAS DESDE ROMA   Cristina Pescador Mulas   

LIBA 

Haced “libum” de esta manera: mezclad bien dos 
pondios de queso dentro de un mortero; cuando 
estén bien mezclados, poned una libra de trigo can-
deal, o si queréis que sea más tierno, media libra de 
sémola solamente, y mezclado bien con queso; aña-
did un huevo y todo junto mezclado bien. De eso 
haced pan, ponedlo sobre hojas y cocedlo lentamen-
te en fogón caliente dentro de una olla de cerámica. 

 
Catón De agricultura, CXXV 
 
Podemos dedicar estos deliciosos panecillos, que 
pueden servirnos de excelente aperitivo, a la 
diosa Ceres y servirlos como aperitivo. 
INGREDIENTES 
 

400 gr. de requesón 
100 gr. de harina de espelta 
1 huevo entero 
1 pellizco de sal  
1 pellizco de hoja de laurel en polvo 

Hojas de laurel para la base de cada panecillo (1 
por unidad) 

 
      PROCEDIMIENTO 
 

1. Mezclar el queso con la harina, la sal, el polvo 
de laurel y añadir el huevo, amalgamando poco a 
poco. 
2. Cubrid la masa y dejadla reposar mientras pre-
paramos las hojas de laurel. 
3. Con la ayuda de una espátula, extender la masa 
sobre cada una de las hojas de laurel e ir dejándolas 
sobre una bandeja del horno cubierta de papel vege-
tal, alineadamente, pero dejando entre ellas un gene-
roso espacio libre a fin de que al hornearse no se 
enganchen entre ellas. 
Hornear hasta el punto de cocción, dejando que co-
jan un suave dorado. Es ideal comer cada libum en-
tero, con hoja incluida por lo que esta última ha de 
quedar de una textura casi crujiente. 

 
¡Prosit! 

Cocina 
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Cuisine 

Ciclo formativo de grado medio       Gestión Administrativa  
¿QUÉ VAS A APRENDER? 

Comunicación, archivo  y operatoria de teclados 

Gestión administrativa de compraventa 

Gestión administrativa de personal 

Contabilidad general y tesorería 

Productos y servicios financieros y de seguros  

Principios de gestión administrativa pública 

Aplicaciones informáticas 

Formación y orientación laboral 

Formación en Centros de trabajo 

 Gâteau au chocolat     Dep. Francés  

Ingrédients Gâteau au chocolat 

 
• 1 pot de yaourt nature 
 
• 3 pots de farine 

• 1 pot de sucre 

• 1 pot de chocolat en poudre 

• 1/2 pot d'huile 
 
• 3 oeufs 

• Un sachet de levure chimique 

• Du beurre 

Préparation 
Videz le yaourt dans un saladier. Utilisez le pot comme pot de mesure.  

Ajoutez 3 pots de farine, 1/2 pot d'huile et 1 pot de sucre. 

Ajoutez ensuite les œufs, la levure et 1 pot de chocolat en poudre. 

Mélangez, beurrez le moule et mettez-y un peu de farine pour éviter que cela colle. 

Versez la préparation dans un moule et faites cuire pendant 30 minutes à 180 °C. 

Laissez refroidir un peu avant de déguster votre gâteau au chocolat. Bon appétit ! 
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